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RHEDE Seit mittlerweile 30
Jahren sind Herbert und
Gabriele Vosse für das um-
fassende Angebot von Res-
taurant, Hotel und Saal ver-
antwortlich. In den vergan-
genen drei Jahrzehnten hat
sich viel getan.

So verfügt der große Ems-
Saal über eine neue Beleuch-
tung und eine moderne Kli-
maanlage mit Viren-Filter,
so dass es sich hier auch in
Corona-Zeiten unbesorgt
feiern und genießen lässt.
Der Saal bietet Platz für gro-
ße Festivitäten mit bis zu
300 Personen, kann aber
auch unterteilt werden und
steht somit auch für kleine-
re, gemütliche Veranstaltun-
gen zur Verfügung. Zudem
ist der Ems-Saal ausgestattet
mit modernster Technik mit
Leinwand und Beamer. Da-
mit bietet er gute Vorausset-
zungen für Tagungen und
Seminare. Auch Power-
Point-Präsentationen stel-
len kein Problem dar.

Die neu angelegte Außen-
terrasse, die sich direkt an
den Ems-Saal anschließt,
vervollständigt das stim-
mungsvolle Bild: Ob auf
Hochzeiten, Familien- oder
Betriebsfesten – hier können
sich Gäste wohl fühlen.

Ebenfalls mit modernster
Technik ausgerüstet wurde
die große Küche des Hauses.
Sie sorgt dafür, dass Gäste
sowohl mit exquisiten Buf-
fets als auch mit einem klas-
sischen Festtags-Menü oder
Schnitzelgerichten ver-
wöhnt werden. Chefkoch
Stefan Vosse begeistert be-
reits seit vielen Jahren mit
seiner innovativen Koch-
kunst. Diese umfasst neben
besonderen Vorspeisen auch
außergewöhnliche Gerichte.
Wie wäre es zum Beispiel
mit einem leckeren Grün-
kohl-Dessert? Oder darf es
lieber ein fachmännisch ge-
bratenes Steak sein? Chef-
koch Stefan Vosse macht na-
hezu alles möglich, so dass
kein Gästewunsch offen
bleibt.

Das ebenfalls vorhandene

umfangreiche Catering-An-
gebot, welches von emslän-
dischen Tapas bis zu Sushi-
Spezialitäten reicht, wird
von Gästen gern wahrge-
nommen und ist auch in der
weiteren Umgebung beliebt.
Auf der Homepage von Vos-
se-Schepers kann beispiels-
weise ein Buffet zusammen
gestellt und angefragt wer-
den.

Zwei Bundeskegelbahnen,
die in diesem Jahr seit 40
Jahren in Betrieb sind, er-
freuen sich nach wie vor gro-
ßer Beliebtheit. Zusammen
mit diesen Kegelbahnen fei-
ern etliche Clubs ihr 40-jäh-
riges Bestehen. Dort und im
Restaurant führt Hotelbe-
triebswirtin Eva Vosse, die
Tochter von Gabriele und
Herbert Vosse, die Regie.

Im Restaurant gibt es drei
Stübchen, die „Olle Käöke“,
die „Lütke Staowe“ und die
„Kajüte“. Alle Bereiche sind
traditionell gemütlich, aber
gleichzeitig auch sehr mo-
dern eingerichtet. Auch wur-
de ebenfalls der gesamte
Restaurantbereich mit neu-
ester Lüftungstechnik aus-
gestattet.

Besonders einladend wirkt
auch die Mischung aus altem
Buffet und Stangenherd und
modernen Decken- und
Wandbildern mit dezenter
Beleuchtung. Der Gast kann
sich hier von Mittwoch bis
Samstag, ab 17 Uhr, A-la-
carte vom Team Vosse-Sche-
pers verwöhnen lassen oder
er lädt die Familie zu einem
mit den Köchen abgespro-
chenen Menü in eine der
Stuben ein. In jedem Fall ist
gut für hungrige Genießer
gesorgt.

Vor der Rezeption und vor
dem Restaurant lädt eine
Sonnen-Terrasse zum Ver-
weilen ein. Hier kann man in
aller Ruhe entspannen und
sich des Lebens freuen. Das
Landhotel Vosse-Schepers
ist ein familiengeführter Be-
trieb. Und das spürt man auf
Anhieb: Es steht immer ein
Ansprechpartner zur Verfü-
gung. Familie Vosse-Sche-

Im Landhotel Vosse-Schepers treffen innovative Kochkunst und Komfort auf modernste Technik

pers und die sehr umsichti-
gen Mitarbeitenden küm-
mern sich umfassend um
ihre Gäste.

Nach dem Check-in an der
Rezeption geht es in eines
der Hotelzimmer. Für die
Autos der Gästen stehen
große Parkflächen zur Verfü-
gung. Auch gibt es einen ab-
schließbaren Fahrrad- und
Motorrad-Port. Die Hotel-
gäste können kostenfreies
WLAN nutzen, und ein E-Bi-
ke-Verleih steht ihnen zur
Verfügung.

Auf der Fläche des ehema-
ligen Reitersaals sind wäh-
rend der Corona-Pandemie
vier Hotel-Zimmer für Men-
schen mit Behinderung und
ein Appartement neu ent-
standen. Dies war die vorerst
letzte Umbau-Maßnahme.
Das Landhotel Vosse-Sche-
pers ist mit diesem Angebot
somit auch für Menschen
mit Handicap und weniger

mobile Senioren ein guter
Übernachtungsort.

Aus Anlass der besonderen
Jahrestage und des Jubilä-
ums haben sich die Gastge-
ber etwas Besonderes einfal-
len lassen. Statt eventuell
zugedachter Geschenke bit-
ten sie um Unterstützung
der Integrationshilfe, und
zwar in Form von Spenden,
die in Sprachkurse für Mig-
rant:innen investiert wer-
den. Der bekannte Arbeits-
kräftemangel in der Gastro-
nomie sowie in vielen ande-
ren Branchen hat auch vor
dem Landhotel Vosse-Sche-
pers nicht Halt gemacht.

Im Verlauf diverser
Flüchtlingswellen trafen
Mitarbeitende aus Syrien
und Kurdistan, aus der Uk-
raine, aus dem Iran, aus Sim-
babwe und anderen Ländern
ein. Damit einher gingen lei-
der oft auch mangelnde
Kenntnisse in der deutschen

Sprache. Nun ist bekannt,
dass es sowohl im Arbeitsle-
ben als auch zur allgemeinen
Sozialisation ausgesprochen
wichtig ist, über ausreichen-
de Kenntnisse der Landes-
sprache des jeweiligen Gast-
landes zu verfügen. Genau
aus diesem Grund hat das
Landhotel Vosse-Schepers
aus Anlass seines Jubiläums
das Projekt zur Schaffung
von Sprachkursen ins Leben
gerufen.

Die Initiative erhielt be-
reits viel Zuspruch, zum Bei-
spiel von Bürgermeister Jens
Willerding, durch die Ludge-
russchule Rhede oder durch
Amandus Bohmann, dem
Vorsitzenden des Vereins für
Handel, Handwerk und Ge-
werbe (HHG) Rhede. Sie alle
haben versprochen, das
Team vom Landhotel Vosse-
Schepers bei der Durchfüh-
rung dieses Vorhabens tat-
kräftig zu unterstützen. pm

Festlich eingedeckte Tische im großen Ems-Saal. Fotos: Landhotel Vosse-Schepers

Leckeres Grünkohl-Dessert.Erlesene Vorspeisen-Teller und exquisite Speisen.

Eines der Komfort-Zimmers des Landhotels Vosse-Schepers. Ein bei Gästen beliebter Restaurantbereich ist die „Olle Käöke“.

Landhotel Vosse-Sche-
pers (Hotel, Restaurant, Ta-
gungen, Festsaal, Partyser-
vice und Catering) Emsstra-
ße 6 in 26899 Rhede (Ems),
Tel. 04964 275, E-Mail: land-
hotel@vosse-schepers.de;
Internet: https://vosse-sche-
pers.de
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