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Sie haben bei den Emslandmeister-
schaften fiir den Gastro-Nachwuchs mit
ihrem Konnen liberzeugt: Patrick Kiene,
Stefan Schulte und Arne Kues (hintere
Reihe von links) sowie Marie Szwemko,
Lili Marie Kriimpel, Thi Hoang Yen Ngo,
Maxim Swinkels, Medea Zirakadze und
Eva Neerschulte (vordere Reihe von
links). Foto: BBS
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Unter dem Motto ,horsesanddreams” fanden An-
fang November die emslandischen Jugendmeister-
schaften in den gastgewerblichen Ausbildungsbe-
rufen statt. Hierbei traten an den Berufshildenden
Schulen Meppen drei verschiedene Teams mit je-
weils einer Restaurantfachfrau, einer Hotelfachfrau
und einem Koch gegeneinander an.

Die angehenden Kdche mussten ein 3-Gang-Men
mit vorgegebenen Zutaten vorbereiten und planen.
Die Restaurantfachleute zeigten ihr Kdnnen unter
anderem beim Eindecken der Festtafel, der Herstel-
lung eines Cocktails an der Bar sowie der Zuberei-
tung eines Garnelensnacks am Tisch.

Fir den passenden Rahmen waren die Ho-
telfachleute  zustandig, die in  Anlehnung
an Meisterschaftsmotto  die  Planung
eines Ubernachtungsarrangements , Reitsport trifft
kulinarische Genlisse im Emsland” fir das kommen-
de Jahr erstellt hatten. Zum Sektempfang prasentier-
ten sie den geladenen Gasten einen dazu passenden
Flyer. Darilber hinaus gehorte beispielsweise auch
die Bearbeitung von Reklamationen an der Rezepti-
on zu den Aufgaben.
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MEISTERSCHAFTSMOTTO: REITSPORT TRIFFT KULINARISCHE GENUSSE

Die Priifer waren sich am Ende einig: Sie lobten die
hervorragenden Speisen und den professionellen
Umgang aller Beteiligten mit den Meisterschaftsan-
forderungen. ,Das war richtig gut”. Vom Beginn bis
zum Abschluss war die durchweg positive und pro-
fessionelle Stimmung in den neuen Raumlichkeiten
der BBS-Gastronomie-Abteilung deutlich zu spren.

DIES SIND DIE GEWINNER

IN DEN JEWEILIGEN

AUSBILDUNGSBERUFEN:

= Patrick Klene, DJH Jugendherberge Meppen
(Koch)

® Eva Neerschulte, Hotel Via Plaza Meppen
(Hotelfachfrau)

= Maxime Swinkels, Hotel Greive Haren
(Fachfrau fir Restaurants und Veranstaltungs-
gastronomie).

Das Siegerteam kann sich nun auf eine weitere He-
rausforderung freuen. Das erfolgreiche Nachwuchs-
trio aus dem Emsland hat sich fir die Niedersachsi-
schen Jugendmeisterschaften der gastgewerblichen
Ausbildungsberufe qualifiziert, die im Marz 2025 in
Osnabriick stattfinden. Aus Altersgrinden tritt dann
Arne Kues vom Gasthof Vennemann in Hasellinne
als Koch an. «



