Event-Location

Im Ems-Saal, in unseren Stiibchen
oder bei Ihnen Zuhause:
lhre Hochzett,
Ihr Betriebsfest,
lhr besonderer Tag!

Januar bis Mai
Samstags: Winterbuffet
nach der Wanderung

oder einfach, weil es gemdtlich ist...

Valentinstag: Candle-Light-Dinner
Osterbrunch

Kommunion- und Konfirmation-Buffet

Mai bis Oktober
Dienstags: Grillen auf der Terrasse,
als Work-Out,
nach der Fahrrad-Tour
oder wegen eines
wunderbaren Grill-Abends...

Spargel in Hulle & Fiille,

mal als Buffet, mal am Tisch serviert,

1. Mai: Radler-Brunch,
Muttertag: Spargelbuffet,
Christi Himmelfahrt,
Pfingsten...

Oktober bis 31. Dezember
Oktoberfest-Buffet
November: Waldbuffet
Dezember:
Adventsbuffet
Advent-MenUs
Weihnachtsbuffet
Silvester-Buffet

I An jedem ersten Donnerstag im Monat:
Mama hat frei, ein Abend fur Frauen
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Kegelbahnen-Party
mit bis zu 40 Personen

11.
12.

13.

14.
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. mit frischen Salaten der Saison

. mit gebackenem Mozzarella,

Steak
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Wahlen Sie lhre Marinade:
die StBe (Honig-Senf)
die Herbe (Krauter-Mischung)
die Pikante (Paprika-Chili)

15. Schwetne-Rucken, im fruchtig-wirzigen
Krauterkleid gebraten, serviert an brauner Sauce,

20 N mit Grillkartoffel & Dip, kleiner Salatteller 1990
S ((\«\e O e Zu den Steak-Gerichten servieren wir Grillkartoffeln
(({\\QO\)Q\VI\’%Q mit Dip und einen kleinen Salatteller.
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satate / VOKS/DKL‘S&/L LANDHOTEL 16. Medaillon-Pfanne: gegrilltes Gefliigel, Schweine-
Salattell und Rinder-Medaillon mit Pilzen in Rahm,
alatteuer

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln 24,90

17. Bauern-Schmaus: Schnitzel, Geflliigelsteak,
Sauce Bearnaise, Bratkartoffeln
mit Speck & Zwiebeln 19,90

18. Steak-Pfanne: Schweinefilet, Gefliigelsteak und
hausgemachtes Hacksteak mit Pilzcreme,
Pommes Frites 22,90

groBl 890 klein 4,90
mit knusprig gebratener -

Geflugelbrust und gerdstetem Brot
groBl 13,90 klein 9,90

wirzigem Dip und gerdstetem Brot

B 13,90 klein 9,90 . . . .. .
aie ' en = Zu diesen Gerichten genielBen Sie einen kleinen Salatteller.

Vegetarisehes / Fiseh Eindeutiges

Diverse Schnitzel

19. Chef-Schnitzel mit Pilzcreme,

Sauce Bearnaise, Grillkartoffel & Dip 2090
20. Gejagtes Jagerschnitzel, Pommes Frites 18,90
21. Schnitzel Wiener Art, Pommes Frites 17,90
22. Puszta-Schnitzel, Pommes Frites 18,90

Gemduse mit Pilzen in Rahm,
gebackenem Mozzarella,
hausgemachten Falafel

und Gemusekroketten, 7.
gebratenen Kartoffelspalten & Dip 19,90

Drei hausgemachte Falafel

an zweierlet Dip & Salat 9,90 8.
Paniertes Fisch-Filet mit Krautercreme,
Petersilienkartoffeln

und kleiner Salatteller 18,90 9.
Fischpfanne von unserem Rauchermeister:
heiB-gerauchertes Buntbarsch-Filet,
Rahmgemuse, Petersilienkartoffeln

und kleiner Salatteller 24,90

Wenn es nur eine Kleinigreit sein soll

6. Schweine-Medaillons an Sauce Bearnaise,

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln,

kleiner Salatteller 21,90

Holzfaller: Schweinerticken-Steak mit

Krauterbutter, Grillkartoffel & Dip,

kleiner Salatteller 20,90

Hausgemachte Hacksteaks in Pfeffersauce,

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln,

kleiner Salatteller 19,90

Gyrospfanne mit Zwiebeln, Pommes

Frites, Krautsalat & Sour-Creme 17,90

10. Gegrillte Gefligelsteaks mit Krautercreme,
Pommes Frites, kleiner Salatteller 20,90

Zu diesen Gerichten genieBBen Sie einen kleinen Salatteller.

Siibe Leckereien

D1. Gebackenes Eis

im Baiser-Mantel

mit heiBen Friichten 7,90
D2. Tages-Dessert 4,50
D3. HeiBe Liebe:

23. Toast Hawaii mit Ananas, Pfirsich, Schinken & Kase tberbacken 11,90 Vanille-Eiscréme
LW 7 24. Strammer Max: Brot mit Rauchschinken, Spiegeleiern und Gewtirzgurke 9,90 mit heiBen Friichten 6,90
V\e/\/ 25. Currywurst 4,50 26. Bratwurst 3,50 D5. Feiner Apfelstrudel
\(\/\/6 27. Pommes Frites 3,30 28. Mayonnaise 0,50 29. Ketchup 0,50 mit Vanille-Eiscréme 6,90
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*Fir Anderungswiinsche berechnen wir 1 €. Fragen Sie uns gerne nach unserer Karte zu Allergenen und Zusatzstoffen!
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